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Figuur 1 Groente markt in Ieper circa 1900 voor het gebouw van de lakenhal




Een kookboek dat uitgegeven en gedrukt is in Ieper tussen 1873 en 1882
Origineel uit het bezit van R.N. Ferro, Deventer, Nederland
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Figuur 2 Gezicht op de Grote Markt van Ieper olieverfschilderij 1712 Museum Ieper

Een oud Iepers kookboekje! Een zeldzaamheid! Het bevat luxe en lekkere recepten
uit de Ieperse keuken van weleer. Dit boek is een bron van inspiratie voor de
moderne kok. Ontdek hier het oudste recept voor Iepers Tapjesvlees, dit is met spek
doorboord, gestoofd varkensvlees. Het is nog steeds een Ieperse specialiteit.

Dit bevat een culinair panorama van Ieper (Yperen) uit de negentiende eeuw,

het boek bevat maar liefst 191 bijzondere recepten, waarvan vele je ook nu nog doen
watertanden.

Dit boekje is herontdekt in een antiquariaatscatalogus tussen vele oninteressante
boeken. Er is geen exemplaar van te vinden in de Koninklijke Bibliotheek of

de Bibliotheek van Ieper, wat dit boek ronduit heel bijzonder maakt.



